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Dinkelschrotbrot

Verkehrsbhezeichnung:
Dinkelbrot

Zutatenliste:

Dinkelsauerteig, Dinkelschrot, Wasser, Sojaschrot,
Sonnenblumenkerne, Meersalz, Sesam, Leinsamen,
Zuckerrubensirup, Hefe

Hinweise fiir Allergiker:

Dieses Geback enthalt folgende Zutaten mit ausgewiesenen
Allergenen: Gluten, Soja, Sesam

Nahrwerte (je 100g):

Brennwert in kl: 964 / Brennwert in kCal: 230 / Eiweif: 10,3 g /
Hohlenhydrate: 33,3 g / Fett: 6,0 g / Broteinheiten (BE): 2.8 /
entspricht: 36 g = 1 BE

Gebackcharakteristik:

Unser Dinkelbrot, mit Dinkelschrotsauerteig und Dinkel
hergestellt, enthalt viele Ballaststoffe und ist reich an Vitamin E
und B. Das traditionelle, handwerkliche Herstellungsverfahren
ergibt eine lockere und saftige Krume und in Verbindung mit der
roschen Kruste ein besonders kraftiges, aromatisches Brot.

Verzehrsempfehlung:

Dieses kraftige Dinkelbrot sollten Sie mit herzhafter Wurst,
pikantem Raucherfisch, Wurstsalat oder kraftigem Kase probieren.
Sie konnen es auch mit Schinken und gerauchertem Lachs oder
frischen Krabben geniefien.

Verzehrsfrische:

Wie alle Dinkelbrote verfugt es liber eine begrenzte Frischhaltung.
Wenn Sie es in lhrem Brottopf lagern, konnen Sie es bis zu 4 Tagen
genussvoll essen.




